
FORETTER
VITELLO TONNATO
Kalvekjøtt, tunfisksaus, kapers og
parmesan (M, F, SF)

HVAL CARPACCIO
Carpaccio av hval med pesto,
balsamico og rømme, (M, SF, CH)

LAKSECEVICHE
Med mango og avokado (F)

HOVEDRETTER
JULETALLERKEN
Ribbe, medisterkaker,  julepølse,
rødkål, surkål, kokte
mandelpoteter, rørte tyttebær og
julesaus (H, M)

PINNEKJØTT
Med vossakorv, kokte
mandelpoteter, kålrotstappe, rørte
tyttebær og sjysaus (M)

LUTEFISK
Lutefisk med petit pois, bacon,
poteter og sennepsaus (M, F, SEN)
*Må bestilles 4 dager i forveien

DESSERT

RISKREM
Hjemmelaget riskrem med
bringebærsaus (M)

199,-

239,-

189,-

385,-

179,-

495,-

495,-

2 / 3-RETTERS

2/ 3-RETTERS

549,- / 695,-

649,- / 795,-

Med pinnekjøtt eller lutefisk til
hovedrett

B U O N  N A T A L E !

H - Hvete Y M - Laktose Y E- Egg Y F - Fisk
SEN - Sennep Y CH - Cashewnøtter Y SF - Sulfitter 

RIBBETALLERKEN
Ribbe, rødkål, mandelpoteter,
julesaus og rørte tyttebær  (M, F)

395,-

KONFEKTKAKE
Hjemmelaget konfektkake med
pasjonsfruktcoulis (H, M, E)

169,-

*2-retters: Hovedrett + dessert

PORCHETTA
Tradisjonel italiensk ribberull
med mandelpoteter og rødvinsaus

369,-


